


BIER EN CHOCOLADE

* Verloop van de avond
- Blind proeven s 4x 1 praline / 4 x 2 bieren | ,

AR WO
’Pﬁl’ prallne een b|er |n harmonie en éen bneﬁn N
., cohtrast > Fii

! ,— Naelke praline ujtleg over de bieren en brouwerijen
— Tussendogr Iy’uke weetjes over chocolade

— Ve’geet ook niet om af en toe uw smaakpapillen te
neutrallseren 3




BIER EN CHOCOLADE

sc’iftingsvraag:
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Hoeveel pralines hebben W@ en Lu proefd tijdens de \%orbereiding?

smaak praline | smaak bier |match ja/nee naam bier opmerkingen
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l’rode paprilga verse rode paprika, vanille en ’uzu bie™ ' )
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(Japanse citrus) ’ )
willing op basis van '
. ‘ k%r 1
praline 4 melkchocolade met )
)
cookiecrumble (caramels@iaak en ) )
) Bier 2
koekjeskrokant )
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BIER EN CHOCOLADE

« Wat maakt chocolade onweerstaanbaar?
— Stimuleert-afscheiding van endorfine en,se&otoninew
: ) ALK S R » - : 7
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’ - W AT S PREE P IOCR A, U= ',f-.év’kz'\( Wt o Sy
SR EE TN ) B e NN = S N R T
.-."I\yet versla}vg)nd - - WA S
. — Belangrijke bron van directe energie
! - Bevat combinatig van suikers en vet

— Schatkamer \)én mineralen en vitamines oa. vitamine
D/!/B, koper, magnesium, zink, ijzer en calcium
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BIER EN CHOCOLADE

 Praline 1
Jb’krdons (geen idee van waar ze @en &*
3% \‘\"“’\d ] ___v':_v\ NI O
aline uit Wltte )chocolade : |

“Vulling is egn ganache van donkere chocolade

{70%) met Qulgerdons

)
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 Witte chocolade

S‘na‘s 1930 (Nestlé Zwitserland)
Cac.'aoboter melk, suiker en vanllle
“Geen cacaqpoeder

Toch choco'la(;ie
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Wist u dat het woord chocolade
afkomstig Is van het Azteekse

woord ‘xocolatl’ wat bitter water
betekent?



’ B/ % A X PSR » ﬁ‘;( ’ S ‘, "-.'.
Dit is het bler' vqn)de orde van de bospoeperé uit

Henegouwén Hun rjk strekt zich uit van Doornik
tot Charleroi met een duidelijke concentratie in
de streek vén)\/lons

_ Wist u dat chocolade potentie
)  verhogend werkt?
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. Tweede bier
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IS het bfel“l,ge, resultaat van éen veldslag die
“de Duitsers'in West -Vlaanderen gewonnen
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 Eerste bier: Grisette

uchten 3,5 % voI aIc
’ Bﬁéerle St Fﬁaﬂf riwv&*‘i“‘}
Grlsé;te VI’IJsQUd pk)aal |

lertype (amber)
. {Tussen 1900%n 1950/50
rouweruen cye Jérlsette

brou
-+ RIijk, ffis en dehgaat aroma met
amarante eur» 9

. Bier, vol co asteﬁ -L,)zach;te en
zuPe smak gaa yen

i 'Dlgestle J
* a J ) ) e, 08
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BIER EN CHOCOLADE

« Tweede bier: Rodenbach
Grapd Cru 6%.vol, alc.
’ Bfouwerij Rodenbach -~ =
. {{Iaa’ms Rood I
p ¢ Eilsp(cl6\7/3n)jqng (38%) en oud ; T
0 : L R
! « Gemengde gi‘stihg Ll |« Lreszo 1827
) )

o.0% ME/WL - J30ml ~11.2AL I

« Complexe vluchtige )

)

ACER W AN CASNE - 534% "TOUNE" ALE 6 5% A%f&i&‘g&n

. fruitigheid




. Brouwerij Rodenbach

itsers 3 leden waren

’ okken' bij sud’ngM g
’\/ nBelgie

: —CGnstanuj Rodenbach
! is auteur van de

’ j Brabangorine 7, -

— 1836 opstart rouweru
Pegro Rodenbach

— Eugéne Rodenbach zorgt
voor unieke kwaliteit en

. karakteriRodenbach
jbieren ) 3 g :
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 Tweede praline
’ P 9§|evrucht R e .

SR AT A \-. e . - g
RSN IS e 5w e
Praline uit Wltte chocolade
’ “Yulling is egn ganache van witte chocolade met
bassmvruéht iy |

Wist u dat ladykiller
Cassanova chocolade

~ gebruikte om vrouwen te
verleiden?
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« Ganache
ehgsel van slagroom en chocolad,ek S0 9
(’\;k/er ontstaan Z)Verhalen SRR i h G S YT
Zwﬂserlanc( ba$|s voor chocolade truffels

’
barljs Pat|s§es|e Slravdln

Wist u dat chocolade in
lippenbalsem wordt verwerkt
waardoor uw lippen worden
beschermd?




. Eerste bier
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Wist u dat
regelmau




. Tweede bier

’t%t’i,s geen \hgtg\%
3 gt




. Eerste bier: Bacchus Oud
B 4,5% vol. alc.
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Iﬂllnder mtges,orolsan»
lurlgheld : , v
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« Brouwerij Van Honsebrouck
andus Van

’ﬁ?nsebrouck (Weﬂeemw«“ E
'— 1900 zoon,l';’mllp
' : Ingelmuns'ter
P 7-4-2 Xavibti7e
generatle geydie
stok hanteert en 2e die gt
nkel speC|aaIb|eren
brouwt Y 0

} - 2017 Enfleigen
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« Tweede bier: Blanche de
Narwr 4 5% vel. alc.
' AN ‘ PR

by : A - -‘_ }"“;'_ \4‘\\”&: _\:v;-. "\vt‘ o
» Blas’serle DyBoeq '
5 A

*, Zacht, smeuig witbier [‘] =
) ° !\Q;rij troebel )37 3 lanChe
. . erschlllend)e) pnﬁzen chamur

* Blanche de Namur,was 254 45% Alc. vol.
dochter van graaf Jan van
) 5 ’ )
. Namen |
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« Brasserie Du Bocq

— 1858 Martin Be,lot

’ lemlllebedruf

'y
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In ’Condro;étreék
6e generatie )’/
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du Bocg) "
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BIER EN CHOCOLADE

* Derde praline
Rode paprika 4 «
, P’ahne uit do.nkene choco1ade (70% caeao) RSO

3 ) )

Vulllng IS ganache van witte chocolade met
_ yerse rode paptrika, vanille en yuzu (Japanse
Citrus) 2)
‘ ) ) )
) Wist u dat de naam Vanille komt van het
Spaanse woord "vainilla", de verkleinde
©vorm van "vaina" (betekenis "schacht" of

y y "peulschil”), oorspronkelijk het Latijnse
' ""vagina" (betekenis "schede")?

) .5




BIER EN CHOCOLADE

* Pure chocolade

’ bestaat uit cacaoproducten en sutlierg ;
minimaal 3’5% droge cacaobestanddelen
“inhclusief ter]mlr]ste 18% cacaoboter

!enmlnste 42? vetvrue droge
cacaybestan delen

tenminste 70% cacao
: geen mell
)
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 Eerste bier

v‘ N 2
5, e
' » S d g‘-’ \-

Ditis een bler datje doet stelgé}en van p ple2|er

.
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e Tweede bier
lﬁ]ejumiér‘e ve
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« Benaming voor 3’en ale in
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* Brouwerij AB Inbev

I@ln brouweruye.,uu "
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= Resultaai ?/an \nele
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|
’— Horse Ale )

' oo&sjpronk I|1=)

| brauwerij Imperial uit
Anderlecht Y 9

. Qestop 964J x;)




« Tweede bier: Westcoast IPA
7,504(\vol. lCsr g et _,
s ¥ oIS R

Bfouwerij Grgen Flashen - F

Brasserie St Feuillen '

. Amerikaansé_)Doqb,le IPA met
Belgische invioeden

)y - ChuciSiIva’,‘) ) |
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ist U ’df\f in 1982 chocolade aan boord van




« Green Flash Brewing

Corwany 53 Ly 4
’ -..D,Dgerlcht,ZOGZ ')"”“%3”*‘1“ &
— San Dlegoj Eise 5

) L Meesterbrpuwen e
- Chuck Sllva

s A rlkaans )
hopsoortery

Brazilié echt dol zijn op
chocoladepizza?




BIER EN CHOCOLADE

* Vierde praline
‘gcb'klecrumbleucarar[lel TS . £

| N P\

lling op basis van mvellzcﬁocovlaa\e (32%% S
' ¢cacao) met;car;amelsmaak en koekjeskrokant
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» Melkchocolade
% biéﬁaat uit cacaoproducten, suiker en melk
minimaal 25% droge cacaobestanddelén
thinimaal 14% droge melkbestanddelen

tenminste '2',5 0 vetvrije droge
cacaybestan delen

tenminste 3,5% melkvet

' min'irﬁaal !5% vetten bevatten aan cacaoboter
en melkvel .
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BIER EN CHOCOLADE

* Eerste bier

’ .ﬁ' " “"‘-"‘"'.E-V\,e\,v,\ O % x ‘ NS ;'L;-' .
dohhny Depp IS een mletje in vergeluk g meT
“deze echte plrate,of the caribbean




. Tweede bier
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BIER EN CHOCOLADE

« Eerste bier: Barbe Noire
9% wol. alc. . -
Bpﬁi/verij Ve'r.haedliféi:é{%kffgs;v,;
+ 11 vah,de 4 biergn uit de
‘Barbereeks) =
' ﬁarbe verwijst naar Barbe
d’Or ) )

' . Middaleeuwse brouwerij
binnenstad Luik :

. Zwarthaardy1 vah de
berychtste Piraten’ van het
Ca‘ra'l'bisc bied?™

) [ ne
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.‘) |
el 20D



* Brouwerij Verhaeghe
I%mlllebrouwegl 2k

’ 1’51 85 bI‘OUW?I‘Tj-
' meuterlj Pj)ui . o
) f Verhaeghg )37
) Eigen koers Sluven
vagen

— G n populalre
y 9
biersoorten s

er|1'1 e.nde )
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BIER EN CHOCOLADE

« Tweede bier: Saison
Surfige 6,5% vol. alc.

- Belgische sg’isq}n y 2

+" 3x hergist waarvan
laatste gisting spontane
gistingis  y Yy

* Tussan 1930 en 1955
populairste bier, z)ij het

. als special Belge -~

-
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 Brasserie Dubuisson
dste brouwerij van .

fllonie SOt AEOTEE 3»\ S

| 1#{59 Jose.ph, Lgréy \ ‘

" £ Hugues D{lbuls§on 8e
' ) _generatie? Y, Y
— Familiale brcg)wenlj

. = 2013 aanfejq)elgen |

hopveld o

. — Bekendlan ():f%Busch g =
pleren Y 2/ ) | :




BIER EN CHOCOLADE

« Bier en chocolade: een gezonde combinatie
Chopplade en bieg bevatten:

' L 2
’ -" tloxydantgzn dIQ préVénﬁéf‘kunnemﬁeWeﬁe}l —q')»i

kanker en hartpmblemen
P e Vltamlne,B enmineralen
— Antioxydaqtesi die de kans op dementie verminderen

)).
! '

MAAR: alles Fnet mate(n)!




. chocolates.”
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CHARLESM uz, - Y

’ ) ' %n gth is the Qapaclty You never know what
. reak a ehocolatebar A
, into four pieees with yw re gonna get.
' - yourbage hands and

) ihen st 33@ the

- Forrest Gump




BIER EN CHOCOLADE




