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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

VIaamsBrabantse tarwebieren &oeg

A Tarwe van oudsher gebruikt in bier:
witbieren, streekbieren uit Luik en
Antwerpen,lambik

A Belangrijkste graangewas in de streel
van Tienen Hoegaarden

A Midden 14de eeuw: monniken & bier
In Hoegaarden
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

VIaamsBrabantse tarwebieren &oeg

Hoegaardentwistgebied tussen Brabant

en Prinshisdom Luik

A Geen tolrechten en accijnzen
A Vrije handel in zowel Brabant als Luik

A 1758 : 39 brouwerijen voor 2000
Inwoners

A Onder primitieve omstandigheden
gebrouwen uit gerst, tarwe, haver,
sinaasappelschillen émriander




Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

VIaamsBrabantse tarwebieren &oeg

A Complexbrouwproces dat veel tijd in
beslag nam

A Open gisting, symbiose van hoge en
spontane gisting, melkzuurbacterién

A Achteruitgang na Franse Revolutie

Toenemende popularitepilsbieren

= A Concurrentie door verbetering wegennet
’-,‘-"I: A Accijnsverplichting opgelegd door Tienen
\ |;_,- A Choleraepidemie
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

VIaamsBrabantse tarwebieren &oeg

A Begin 20ste eeuw: &l brouwerijen

A Na WOIITomsin(1957) en_oriers
(Jaren 60)

A Brouwinstallatie varfomsinkreeg
tweede leven irBokrijk

A Pierre Celis

il

""{: A eerste eigen brouwsel witbier in 1966
Ll—;j: A brouwerij De Kluis
=\ A brand in 1985, overname door Artois
A heropleving witbier
A CelisBreweryAustin, 1990




De binnenplaats van brouwetipriers met tonnen van 225



Het proeflokaal vadomsinwerd in 1957overgebracht naar hePaenhuysn Bokrijk
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Houtenroerkuip bij brouwerij Tomsin 1955
Pierre Celis, 2de varchts



Zoegbrouwen inBokrijk
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

VIaamsBrabantse tarwebieren &oeg

A Zoeg
A Licht en zoetig, nidbewaarbaaroverjaarse hop
A Bokrijk basis Hoegaardsarwebier
A Suikerindustrie Tienen: bietenpudis meststof
A fermenteerdedoor melkzuurbacterién >
microflora gaf het bier een lichtzure smaak
A Zurigheidniet gewenst ifTienen >aangezoet
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

VIaamsBrabantse tarwebieren &oeg

A Zoeg

A TienseZoeg brouwerijPieraerts

A 5vennoten waarvan 3 dokters: Biéredes

Docteurs

A TheoPieraerts 1890:Zoeg licht gehopt en zeer
zoet door toevoeging van suiker (2,5 kg per hl)
net voor verzending naar de klant
Hoegaardseariant Strieep
Pieraertssloot in 1957, eenmalig@oegin 1982
voor eersteTienseSuikerfeester{Pierre Celis)
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Met smaakevolutie
Niet gefilterd -
Ongepasteuriseerd

Refermentation
en bouteille
Non filtrée -
Non pasteurisée

75cl. ©
alc. 5 % vol.

Hergist op fles.
Refermentée
en bouteille.

Bevat
gerstemout.
Contient du
malt d’orge.

\
\"\
Wl

Statiegeld € 0,20 Consigne

Gebrouwen voor Promaco Vision cv Tienen door brouwerij De Vlier Holsbeek
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De nieuweZoegmet Marc Andries (brouwerij De Vlier), Miel Mattheus en Pierre Celis



Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

Seef

Licht, schuimend, troebel witbier,
populair in Antwerpen in 19de eeuw
Seefhoek

Receptuur werd steeds geheim
gehouden
DenVolmaeckterBierbrouwer 1793
Dubbele Seeflsteaftreksel, 6 a 7%)
en Seef (verder uitgewassen, 2 a 3%)
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

Seef

A Verlinden verwijst naakeuvensch
witbier
A Witbier erg populair, maar moest veld ruimen
voor heldere gerstebieren

A Verbod op gebruik tarwe en haver tijdens WOIl
A Opkomstpilsbieren

AP A Gezond

-"-l“ A Versuikeringiet geheel laten verlopen,

“; aardappelmeel toevoegen voor meer

-__3\%;‘ troebelheid, zuur binnen de 3 a 4 dagen
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

Seef

A Geneesheer Jean Baptisteancken
(18051871). grondstoffen Antwerps
witbier dezelfde als voor gerstebier,
alleen andere hoeveelheden +

kunstgrepen

A Kouderbeslag

A Alleen hoofdwort gekookt, niet de twee
aftrekselsnawort

A Witbier: meer volume per gewichtshoeveelheid
en minder brandstof dan gerstebier > veel
goedkoperen drank bij uitstek voavolksbuurten

il

L TR

e\

U




Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

Seef

A NaamSeef:séve(sap)?Savenierd
Severan3

A DeGentscheHerbergen erHunne
Uithangborden D. Destanberg 1905)

A Opkomst pils, Seef sterft stille dood

A 2010: GilddDemerda) Bokrijk
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

Seef

A Antwerpse Brouw Compagnie:
moderne Seef sinds 9 maart 2012

A Johan vaDyck(ex
marketingmanager Duvéloortgat)

A Zoektocht van bijna 3 jaar in
archieven, heemkundige kringen,...

A Document van eind 19de eeuw

A Dr. Ir. Filip Delvaux, testbrouwerij KU
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen ;ﬂp

Seef

A Belgischénop, 4 graansoorten (gerst,
tarwe, haver, boekweit)
A Gebrouwen bij Roman in Oudenaarde
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

SpécialBelge

A Klassieke Belgische bierstijl

A Vrij recente bierstijl

A Tot einde 19 eeuw: uitsluitend bieren
van spontane, gemengde en hoge
gisting

A Opkomstpilsbierenuit Duitsland en
Tsjechié: bedreiging voor de kleine
Belgische brouwerijen
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

SpécialBelge

A Nationale wedstrijden om een typisch
Belgisch bier te ontwikkelen

A Wereldtentoonstelling Luik 1905:
NSadzZ aF 4G @Gy RS
+SNOSUSNAY3I Oy K.

AWinnaar:Belgedu Faleau

A Navolging uit Henegouwen, Brabant er

Antwerpen
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COUCATION ET ENSEIGNEMENT - CUYRES D'ART - ARTS LIBCRAUX. INOUSTRICLS LT QECORATIFS
INDUSTRIE ~ ELECTYRICITE - ACRICULTURE - HORTICULTURE
NECONOMIE SOCIALE « HYGIENE « ASSISTANCE PUBLIQUE - COMXERCE - COLONISATION
CONCHES ET CONFERENCES » ANNEES DE YERRE ET DE MER
TRAYAIL MANUEL DE LA FEMME - SPORTS - FETES EY ATTRACTIONS
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ROYAUME DE BELGIQUE
AIRE DE L'INDEPENDANCE
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EXPOSITION ="
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BRASSERIE DL ;l

FALEAD Catelnes

VOUS CHERCHEZ

UNE BONNE BIERE BELGE !
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Demandez conditions

. LA REPUBLIQUE ancAijé
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Brasserie du Faleau
SO a CHATELINEAU
fondée en 1821
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

SpécialBelge

A Als bierstijl erkend als streekproduct
door Vlaams Centrum voor Agren
Visserijmarketing (VLAM)

AErkend :
A Special DRyck(DeRych
A DeKoninck(DeKoninckDuvel)
A Op-Ale(Alken Maes/Heineken)

-'-I; A Speciale Palm (Palm)
g:g A Tonneke Contrera3
=§ A Speciale 190Haach)




STEENHUFFEL
Moae gisting - Fermention hout




Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

SpécialBelge

A Amberkleurig

A Hoge gisting

A Relatief zwak alcoholpercentage

A Zeer licht gehopt

A Nadruk ligt opmoutigheiden
fruitigheid

A Geen mais of kruiden

A Keuzeagiststamis bepalend voor het
karakter
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

Oud Bruin

A Gemengde gisting
A Bier van hoge gisting; soms lange
kooktijden =>Maillard-reactie
A Spontane melkzuurvergistirtgdens
lange lagering
A Versneden met jong bier
A Vaak aangezoet
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Themadegustatie

Historische Bierstijlen Eﬂp

Oud Bruin

A Ongeschreven afspraken
A Versnijding van oud (minstens 12
maanden) en jong bier
A Rijping: op hout of andere tanks
A Hoge gisting
A Aanzoeten: alleen met natuurlijke
zoetmiddelen
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KuiperijPetreDevos 1930



