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Saison

Mythe

Saisommoet voldoen aan deze
eigenschappen en mag van 2 punten
afwijken:

A

A
A
A

hogegisting met
nagistingop fles
gebrouwenin
Henegouwen

alc. tussen5% en 6,%0
donkerblondtot amber

To o T Io I

=i

dorstlessend

goed gehopt en/of gekruio
minstens deel afgevuld

In 75clflessen

hoge vergistingsgraad
hoofdzakelijkgerstemout
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A Dorstlessend bij harde arbeid
A. SOl I YwBHeE-ele®msht d
- A Brouwen in koude seizoenen

Ne A Verschaffen van werk voor knechten al
S de boerderij stil lag in de winter
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Bewaring: extra hop, kruiden, mengen
met lambik mengen met oudsaison
Geen commerciéle verkoop
Opgebruiken van overschotten > elk ja
andere graansoorten

Consistentie niet belangrijk
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Buerderijarbeidermet bierkroesin de hand, 1862
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Pas als bieren een naam en een merk
Krijgen en gebrouwen worden voor een
petalende consument :

A Eigen stijl wordt belangrijk
A%2ST020KO YyIFI N ai
1FNF]OSNRAGAS] Sy ¢
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a Myth e

~ Saisormoet voldoen aan deze

~ . fj eigenschappen en mag van 2 punten
w  afwijken:

hoge vergistingsgraad
hoofdzakelijkgerstemout

alc. tussen5% en 6,%o
donkerblondtot amber

hogegisting met A dorstlessend
nagistingop fles A goed gehopt en/of gekruid
gebrouwenin A minstens deel afgevuld
Henegouwen in 75clflessen

A

A
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De waarheid

A Saisoris geen beschermde naam

A Historisch gezien : geen
gemeenschappelijke kenmerken en gee
bierstijl

Al SO af AcaiteSé Aa S
een bierstijl te creéren
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¢

e
A Dubbelentripel verwijzen naar het
- aantalgistingen (dubbel 2x, tripel 3x)

A Of hoeveelheid ingrediénten/mout:
(dubbel 2x, tripeBx zoveel mout)
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Mythe

A Dubbelentripel verwijzen naar het
aantalgistingen (dubbel 2x, tripel 3x)

A Of hoeveelheid ingrediénten/mout:
(dubbel 2x, tripeBx zoveel mout)

~ ,!

?.
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De waarheid

A Niks te maken met aantakrgistingen

A Verwijst wel naar een grotere
hoeveelheid mout (maar niet x2, x3)

A Middeleeuwse traditie in abdijen om
met tonmerken X, XX en XXX het
refterbier te onderscheiden van de
betere bieren voor gasten en abt
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Mythe

A Zoetesmaakwordt
voornamelijk waargenomery
vooraanop de tong

A zuresmaak vooral aan de

e #  zijkant van deong

. Abitterheid hoofdzakelijk

e achteraan in denond
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omwalde
papillen

bladvormige
papillen

filiforme papillen
(geen
smaakpapillen

- paddenstoelvormige
o papillen
bitter
zoet
zuur
® zout
umami
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Mythe

A Despecifieke giststammen die nodig
Zljn voor de spontane gisting véambik
(Brettanomycedruxellensisen
Brettanomycedambicusg zijn alleen
aanwezign het Pajottenlanden in de
Zennevallel

A Lambikkandus alleen daar gebrouwen
worden
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Lambik ;ﬂm

g ? ,;q A OK, technisch gezid@nlambikoveral
gebrouwen worden, misschien mag de
naam alleen gebruikt worden in de

ZennevallelPajottenland?

A Neen: KB 1965, en aanpassingen in
1973, 1974 en 1993: voorwaarden om
een bierlambikte mogen noemen
slaan alleen op ingrediénten en
werkwijze, geen geografische beperkir



Mythbusters

Lambik ;%JJIJJ

A Europese verordening 1997: vastlegge
van traditionele karakter van de
productie (Gegarandeerde Traditionele
Specialiteit GTS), géén Beschermde

: Geografische Aanduiding (BGA)

= A Dus alleen beperking op gebruikte

| grondstoffen en brouwproces, niet op

geografische oorsprong
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P . Mythe

A Despecifieke giststammen die nodig
Zljn voor de spontane gisting véambik
(Brettanomycedruxellensisen
Brettanomycedambicusg zijn alleen
aanwezign het Pajottenlanden in de
Zennevallel

A Lambikkandus alleen daar gebrouwen

worden




A Niet alleen de
vooral ook de

A Het is wel zo ¢
ambikbierenin
pestaan

Mythbusters

Lambik ;mj

A De gisten komen over de hele wereld v«

lucht speelt een rol, maau
nouten tonnen, poreuze

elementen in de brouweri

at de traditie van
die regio Is blijven
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Mythbusters

— o Mannelijke hop, bevruchte hop en :'
s schuimloos bier _'M'JIJJ

o A Voorhet brouwen worderalleen de
« vrouwelijke hopbellen gebruikt, alleen
In Brits bier wordimannelijkehop
gebruikt

7’
i
o,

"\
o :
| 5\

(wacht, het is nog niet gedaan)
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Mannelijke hop, bevruchte hop en :
schuimloos bier ,ﬂﬂ‘llp

- Mythe

A Mannelijkehop of bevruchte hoppevat
meervetten enolién, dat is deeden
waaromBrits bier geen schuimkraag
heetft,

~ /B A Maar in GrootBrittannié is de kwaliteit

. van de schuimkraag sowieso minder

- belangrijk, dus dat geeft niet.
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Mannelijke hop, bevruchte hop en :
schuimloos bier _,L‘MD
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Yonvray

£90 per bukile
Vourr) freslige
£ rer Woitle

Ook dit is een Brits bier En dit is een Belgisch bi
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‘771(’ ll{/l’ 0/{///7(){'{’.’.’ (}/ /]7(’[(/1‘[1{/ ou //(’1’7
Barley and Wheat ¢

storage « @
o Mixed with water at 66°C Cﬁ) ‘ .

N~—— for 8- 10 hours \ Heat is added Yeast is added
= THE :kuw ) MALT (OR “GRIST") IS H°%F"js ‘;5 and Brewing tahes 20 -23°C for Ale
| . Hrﬂ/}u[:ny/:\ adde place at 100°C Chilled 7 -12°C For Larger
N ) 8E BR ‘ Wort
¥_/ BY N, A N
St coouws D>
RO A A
Sweet Hopped
- Wort Wort
;- gli Y | Y = =
t- v Uy
- PARAFLOW FERMENTATION
GRAIN SILO MILLING THE MASH - MASH TUN BREWING CUPPER HEAT EXCHANGER ALE FERMETOR
BARLEY (AND WHEAT) ARE T—'F DESIRED RECIPE IS \'/ NG - THE SWEET LIQUID (OR 0 THE THF U";’FD WORT IS CHILLED YEAST IS ‘PITCHED' AND AFTER HORT
HARVESTED BY THE FARMER AND MILL, CRUSHE F(‘ )D N FROM THE MASH IS SING A Hvﬂ'r LAG-PHASE' (IN WHICH THE YEAST CELL
DELIVERED TO THE MALTSTER THE MASH TUN USING '«N AUGER SEP/ FROM THE SPENT GRAIN AND ELY

NUMBER
N PUMPED TO THE KETTLE. P

‘ 3- 7 days < >
excess yeast

is removed 1 Weeh
Beer

= L4

/
FERMENTATION o - -
% DELICIOUS PINT OF BEER
MATUREATION TANK BRIGHT BEER TANK WITH FROTHY LOVE
N2 Or Co2 41-6°C
THE 1- 6°C 90 SECONDS

AFTER F‘E ‘;‘AF" 'E:!HE AT"’ 0
'GREEN” YOUNG) BE!

READY TO BE SERVED.

Onvolledig brouwschema
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:771(’ age ()/l//l?(){’(’}.} (}/ /]7(’///1‘/’1{/ ou /I(’(’]
Barley and Wheg

storage g @
Mixed with water at 66°C Cﬁ) .

for- 8210 hoors . Heat is added Yeast is added
and Brewing tahes 20 -23°C for Ale
place at 100°C Chilled 7 -12°C For Larger

Wort

COOLING p

RAA

AY,

PARAFLOW
ER HEAT EXCHANGER

BOILED FOR THE HOPPED WORT IS CHILLED
5 Rl

DELICIOUS PINT OF BEE (L Eae
WITH FROTHY LOVE
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schuimloos bier
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